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ZUPA

(jedna pozycja do wyboru 350 ml/porcja)

Rosét z makaronem
Krem z biatych warzyw z oliwg szczypiorkowq
Krem z pomidoréw z pesto bazyliowym

DANIA GLOWNE SERWOWANE NA POLMISKACH

(cztery pozycje do wyboru: 4 x 45 g tj. 180 g/os.)

Filet z kurczaka z grilla
Filet z kurczaka panierowany
Kotlet De Volaille z mastem i natkg pietruszki
Roladka drobiowa ze szpinakiem owinieta boczkiem
Tradycyjny kotlet schabowy
Kotlet schabowy zapiekany z pieczarkami i serem

Zrazy wieprzowe w sosie wlasnym

Zrazy wotowe po staropolsku

Poledwiczki wieprzowe w sosie grzybowym
Pieczen z karkéwki w sosie wtasnym
Pstrag z Pliszki
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DODATKI DO DAN GLOWNYCH

(dwie pozycje do wyboru: 2 x 150 g tj. 300 g/os.)

Ziemniaki z koprem
Ziemniaki opiekane
Frytki
Ryz z warzywami
Kasza gryczana

Kluski ¢lgskie
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SUROWKI / SALATKI

(dwie pozycje do wyboru: 2 x 150 g tj. 300 g/os.)

Fasolka szparagowa zétta i zielona z mastem
Zestaw suréwek z warzyw sezonowych
Kalafior z mastem i butkg tartq
Pomidory malinowe z oliwg z oliwek
Mizeria (sezonowo)

Ogérek matosolny (sezonowo)

ZAKASKI ZIMNE

(osiem pozycji do wyboru 8 x 60 g tj. 480 g/os.)

Satatka grecka
Satatka z wedzonym kurczakiem
Satatka Cezar z grillowanym kurczakiem i grzankami
Satatka z serem feta, pieczonymi burakami, prazonym stonecznikiem
i pestkami dyni
Tradycyjna satatka jarzynowa

Roladka drobiowa z serkiem kremowym i suszonymi pomidorami
Roladka ze schabu ze szpinakiem, boczkiem i zéttym serem
Pasztet staropolski
Karkéwka pieczona w ziotach
Schab ze sliwkqg

Galaretki drobiowe z warzywami
Jaja faszerowane musem z wedzonego pstragga z Pliszki

Sledzie w oleju z cebulg

Ryba w sosie greckim
Tatar wotowy
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GORACA KOLACIA I

jedna pozycja do wyboru, serwowana w podgrzewaczach na stole
J P ye) y P 9
szwedzkim: 200g + 300 g tj. /500 g/os.)

Pieczona golonka z opiekanymi ziemniakami i zasmazang kapustq
Szasztyki drobiowe z opiekanymi ziemniakami i sosem czosnkowym
Pieczone czesci kurczaka z grillowanymi warzywami
Pieczone zeberka z kopytkami i kapustq zasmazang
Bigos staropolski z kopytkami

GORACA KOLACIA Il

(jedna pozycja do wyboru, serwowana przez kelneréw: 250 ml/os.)

Barszcz czerwony z krokietem
Zurek z pieczywem
Zupa gulaszowa z pieczywem
Flaki wotowe z pieczywem
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NAPOJE

Kawa/Herbata
Woda niegazowana z cytryng (1000 ml)
Soki (500 ml)
Napoje gazowane (500 ml)
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STOL WIEJSKI

40 zt/os. (minimum 60 oséb)

Miesa z wtasnej wedzarni: schab, karkéwka, poledwiczki wieprzowe,
boczek, kietbasa (100 g/os.)
Ogérki kiszone /matosolne
Smalec ze skwarkami
Chrzan, musztarda, éwikia
Chleb wiejski

OPCJE DODATKOWE

Alkohole rozliczane wedtug spozycia
Mozliwo$¢ konsumpcji wtasnego alkoholu
Mozliwo$é zorganizowania poprawin w cenie od 70 zt od osoby (czas trwania
poprawin 6 godzin)

LUB 668121702

KONTAKT: 512476071




